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Ordu’nun vazgegllmez Iezzetlerlnden olan gunumuzde kentin gastronomi alaninda markasi
haline gelen Ordu Sakarca Mihlamasi’na, Bliylksehir Belediyesi’nin girisimleriyle cografi isaret
alindi. Ordu BlyUksehir Belediyesi, kendine has 6zellikleriyle kent kaltirinde yer edinmis
artnlere cografi isaret alinmasiyla ilgili galismalarini sirdartyor. Tarim ve Hayvancilik
Hizmetleri Dairesi Bagkanligi'nin girigsimleriyle, Ordu Sakarca Mihlamasi da Turk Patent ve
Marka Kurumunun 1 Adustos 2022 ve 130 sayili Resmi Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi
Bilteninde yayimlanarak mahreg isaretli Grtin olarak tescillendi. GCALISMALAR BASKAN
GULER'IN TALIMATIYLA BASLADI

Ordu BlyUksehir Belediye Bagkani Dr. Mehmet Hilmi Giler’in talimatlariyla, cografi isaret alan
arln sayisinin her gegen arttigini belirten Tarim ve Hayvancilik Hizmetleri Dairesi Bagkani
Ahmet Ultav, su ana kadar cografi isaret tescili yapilan tGriin sayisinin 9’a yikseldigini sdyledi.
DOGADA KENDILIGINDEN YETISIYOR

Ultav aciklamasinda, “Latince adi ornithogalum umbellatum olan, ilimizde sakarca olarak bilinen
ve subat-mayis aylarinda dogada kendiliginden yetisen sakarca bitkisi, yoredeki kadinlar
tarafindan toplanip cok lezzetli bir ydresel yemege déniistiiriilmektedir. ilimizde bitkilerin cesitli
islemlerden gegirilerek tursu, kaygana, kavurma ve mihlama yapilip tiketilmesi yaygin bir
uygulamadir. Yoérede ¢okulce, sttllicen ve ¢igdem gibi isimlerle de anilan sakarca bitkisinin
mihlamasi ¢ok sevilen ve hemen hemen herkes tarafindan bilinen bir yemektir’ dedi.
“COGRAFI ISARET MARKA DEGERI ICIN COK OENEMLI”

Marka degeri yuksek bir lezzet i¢in yaptiklari bagvurunun Turk Patent Enstitisu tarafindan kabul
edildigini ifade eden Ultav , “Cografi isaret tescili GrGnun bilinirligi, yurt ici ve yurt disi pazar
payinin artmasi agisindan cok énemlidir. Cografi isaretli tGrlnlerin kaliteli ve belirli standartlarda
uretiliyor olmasi tiketiciye given vermektedir. Ayrica tiketicinin cografi isaretli Grinleri tercih
etmesi kirsal kalkinmaya ve strdirdlebilir tarimsal Gretime katki saglamaktadir.” diye konustu.
SU ANA KADAR 9 URUNE COGRAFIi iISARET ALINDI

Tamamlanan ve devam eden tescil ¢calismalariyla ilgili bilgi veren Ultav, “Daha 6nce Kabatas
Helvasi, Persembe Ceviz Helvasi, Ordu Yayla Pancarn (Dirme) Tursusu, Akkus Seker
Fasulyesi, Ordu Kivisi, Ordu Tostu, Yalikdy Kéftesi ve Ordu Taflan Turgusu tescillenmisti.
Mesudiye Kuru Ekmegi (Golit), Galdirik Kavurmasi, Ordu Pidesi, Ordu Findikli Burma Tatlisi ve
Unye Lokumu gibi yéresel iiriinlere de cografi isaret basvurusu yapilmis olup, ilimizin lezzetlerini
marka haline getirme yénindeki ¢calismalarimiz devam ediyor” seklinde konustu.

NASIL HAZIRLANIR?
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Malzemeler; Sakarca bitkisinin yaprak, ¢gicek ve yumru seklindeki kdk kisimlari, kuru sogan,
aycicek yagi, yumurta, tuz, karabiber, pul biber ve istege bagl olarak salca.

Sakarca bitkileri temizlenir, ayiklanir, yikanir ve kaynayan suda 10 - 15 dk hasglandiktan sonra
sUzullp soguk sudan gegirilir.

3 - 4 cm uzunlugunda dogranir. Kip seklinde dogranip rengi pembelesinceye kadar aygigek
yaginda kavrulan sodanlara tereyagi, sakarca otlari, salga (istege bagh) ve tuz eklenip
karistirilarak kisik ateste 3 - 5 dk pigirilir. Pigen karigimin belli noktalarinda gukurlar agilarak
yumurtalar kirilir ve 1 - 2 dk pigsmeleri beklenir. Ordu Sakarca Mihlamasinin servisi, Gzerine pul
biber ve karabiber serpildikten sonra sicak olarak yapilir.
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